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Batterie de cuisine, Pauli page 33


Nom : ……………………….    Prénom : ……………………….  Classe : ……………………….
Identifiez le nom de la batterie de cuisine et donnez deux utilisations pour chacune d’elle :

	
	Nom de la batterie de cuisine
	Utilisations 

	 1.
	Rôtissoire
	Poulet rôti / Pommes rissolées

	 2.
	Braisière
	Endive / Bœuf braisé / Sauté de veau

	 3.
	Marmite à pression
	Pommes vapeur / Bœuf bouilli

	 4.
	Poissonnière
	Pocher / Poisson au court-bouillon

	 5.
	Casserole
	Pommes nature / Blanchir

	 6.
	Marmite basse
	Papet vaudois / Blanquette de veau

	 7.
	Marmite haute
	Cuisson de fond / Bœuf bouilli

	 8.
	Rondeau
	Coq au vin / Glacer des navets

	 9.
	Poêle avec revêtement antiadhésif
	Omelette / Mets avec peu de mat.gras.

	10.
	Poêle lyonnaise
	Escalope panée / Roesti

	11.
	Poêle à griller
	Entrecôte / Sole

	12.
	Poêle à paella (plancha)
	Paella 

	13.
	Sauteuse 
	Sauter des pâtes alimentaires / Glacer

	14.
	Sautoir
	Poulet sauté / Endive braisée

	15.
	Bassine en cuivre « cul de poule »
	Confiture / Cuisson du sucre

	16.
	Wok
	Sauter / Etuver / Mets asiatique


Mes notes personnelles :
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