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1) Indiquer le nom des produits à côté des numéros

2) Nommer les 2 classifications des produits carnés et placer à côté les numéros des viandes   correspondantes
Produits carnés : …………………………………………………….

N°………………………………………………………………………………………………..

Produits carnés : …………………………………………………….

N°………………………………………………………………………………………………..

3) Il existe 3 types de salaison pour les produits carnés.

Indiquer les types différents ainsi que la façon de procéder.

Type :




Le procédé :

Type :




Le procédé :

Type :




Le procédé :
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